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Uber uns

Willkllmmen im Lofflers Parkrestaurant,

Ihrem exklusiven Partner @ir unvergessliche Events! Unser Restaurant bietet nicht nur eine
einzigartige kulinarische ErPZahrung, sondern auch erstklassiges Catering Air |hre
Feierlichkeiten — sei es in unserem Restaurant oder bei lhnen zuhause. Wir sind ein
Familiengeliihrtes Restaurant, das seit 2009 mit Leidenscha® und Hingabe Air das Wohl
unserer Gaste sorgt. Unser Restaurant bietet nicht nur kulinarische Kdstlichkeiten, sondern
auch eine warme, FZamilidre Atmosphére. Unser engagiertes Team steht Ihnen von der ersten
Anlrage bis zum gelungenen Event zur Seite und sorgt dafir, dass lhre Veranstaltung zu einem
Highlight wird. Wir bieten Ihnen das passende Konzept Air Ihre FamilienZeiern aller Art, sodass
Ilhre Feierlichkeit ein Erfolg wird!

Lofflers PhilZsEphie

Wir legen groBen Wert auzhZhe Qualitat, regi?nale Produkte und eine persoénliche
Atmosphare. Jedes Event bei uns ist einzigartig, genau wie unsere Gaste. Wir arbeiten eng mit
Ihnen zusammen, um lhre Winsche zu verstehen und lhre Veranstaltung perZkt zu gestalten.

Unsere Catering-PhilZs@phie

Unser Catering-Philosophie bietet Ihnen, nach Absprache und Beratung ein individuelles
KonzeptAir Ihre Feierlichkeit zu erstellen. Wir bieten Ihnen eine Vielzahl von Gerichten an, die
Btisch zubereitet werden, sowie ein flexibles Servicekonzept, das aulllhre BedUrhisse
zugeschnitten ist.

Ob nun ein BBQ-Event mit unseren verschiedenen Grills (Smoker, Gasgrills & Holzkohle Grills),
bis hin zu klassischen Biiffets, welche wir in spezielle Warmhalte Becken [ir Sie bereits stellen.
Die punktliche Lierung, sowie sdmtliches Equipment werden selbstverstandlich, nach lhren
Wuinschen zusammengestellt.

Sie benotigen Teller & Bestecke, Servicepersonal, Grillmeister, Zelt ...Sie Peiern wir lieZern.
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BBQ

Ein Catering mit BBQ ist eine Bantastische WahlAir Events, bei
denen eine gesellige und entspannte Atmosphare gewlnscht
wird. Bei einem BBQ-Catering wird traditionell Fleisch, aber
auch vegetarische und vegane Optionen gegrillt und in einer
lockeren, oz rustikalen Weise serviert. Hier ist eine
Beschreibung eines typischen BBQ-Caterings:

o Fleisch@pti@nen: Klassische BBQ-
Spezialitaten wie Rindersteaks, Schweinebauch, Rippchen,
Salsiccia, Merguez, gegrillter Lachs oder die klassische rote Wurst
u.v.m kdénnen ebenlalls enthalten sein.

o Vegetarische und vegane OptiZnen:
Gegrilltes Gemuse wie Paprika, Zucchini,
Auberginen, Maiskolben oder auch
vegetarische Burger und vegane
Woirstchen.

o Beilagen: Zu einem BBQ gehdren ot
knusprige Kartoffeln (z.B. als Pommes
oder Rosmarin Kartoffeln), Brische Salate,
risch gebackene Focaccia, Coleslaw und
verschiedene Dips wie BBQ-Sauce, Ketchup, Senf
oder Guacamole.

o Spezialitaten: Manchmal werden auch GrillspieBe,
gegrillte Meeres@uchte oder Fisch serviert.
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Buffets
2b mediterran & @ der klassisch

Wir gestalten nach lhren Wunschen Ihr Buffet. Oder wollen Sie lieber ein Menu, gerne auch ein
Mix aus beiden. Individualitat ist unsere groBe Starke. In der heutigen Zeit gibt es immer oter,
dass Vegetarische oder Vegane Gerichte erwlnscht sind. Somit mussen wir flexibel aulfldieses
Thema einwirken.

Wir stellen Ihnen Buffets zusammen, welche aulfldiese Winsche eingehen kann.

Ob Allergien und Unvertraglichkeiten, wir nehmen gerne Rucksicht darau@

Es wird haufig gelftagt, was das den nun kostet, diese Frage ist schwer zu beantworten.
Denn au®rund unserer individuellen Gestaltung Ihrer Feierlichkeit liegt es an lhrer Auswahl.

Unsere Klche ist seit Uber 16 Jahren bekannt dafir, dass wir regional und mediterrane Einflisse
gerne auch miteinander verkniplen.
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G2Zlurmetim Glas

»2Gourmetim Glas“ bietet eine moderne und elegante Art der
kulinarischen Prasentation. Die Idee basiert auZdem Servieren
von exquisiten, kleinen Gourmet-Gerichten in Glasern, die nicht
nur optisch ein Highlight setzen, sondern auch eine praktische
Losung Bir Events und Feiern bieten.

Merkmale v@n ,,GBElurmet im Glas“ Catering:

1. Individuelle P@rtiZnierung: Jedes
Gericht wird in einem Glas serviert, wodurch
eine perZkte Portionierung und ein ansprechendes Design
moglich sind. Die Gaste kdnnen die verschiedenen Geschmackserlebnisse
direkt aus dem Glas genieB3en.

2. Vielzhltige Meniis: Die Glaser werden mit einer Vielzahl von Gerichten
gelAillt, die von herzhal bis st reichen. Dazu gehoéren
Salate, Suppen, Desserts, Fingerod und sogar
warme Speisen, die kreativ und ansprechend
zubereitet werden.

3. Elegante Prasentati@n: Das Servieren in Glasern wirkt
besonders stilvoll und modern. Die Gerichte sind kunstvoll
geschichtet und kommen in verschiedenen GlasgroBen, von
kleinen Dessertglasern bis zu groBeren Einmachglasern oder
auch speziellen Cocktailglasern.

4. Vielseitigkeit: Das ,,Gourmet im Glas“ Catering eignet sich
hervorragend [Air verschiedene Arten von Veranstaltungen, von Hochzeiten und
Firmenevents bis hin zu privaten Feiern oder Messen. Es ermoglicht ein elegantes und
dennoch praktisches Servieren, das den Gasten die Moglichkeit gibt, eine Vielzahl von
Aromen in einem einzelnen Glas zu probieren.

5. Praktisch und hygienisch: Besonders bei Events, bei denen viele Gaste anwesend sind,
stellt das Servieren in Glasern eine hygienische und praktische Losung dar, da es das
BerUhren von Besteck und Tellern minimiert.

Laden Sie Ihre Gaste zu uns ein und genieBen Sie eine exklusive Veranstaltung in unseren
stilv@llen Raumlichkeiten. Wir bieten Ihnen maBgeschneiderte Menu- und Getrankekarten, eine
individuelle Dekoration und ein Ambiente, das per&kt zu lhrem Event passt.

-vertraulich-



Veranstaltungsraume und Ausstattung

Terrasse

Unsere sonnige Terrasse bietet Platz[Air eine entspannte
Feier im Freien. Sie ist ideal Air Sommer&ste,
Hochzeiten oder Firmeniiern. Mit Weitblick in die
Landschal schaffen wir ein besonderes Ambiente Rir
lhre Gaste.

Innenrdume

Unsere Innenraume sind rustikal, aber elegant gestaltet und bieten Platz Air 90 Gaste. Ob eine
kleine Feier oder eine grIBe Veranstaltung, wir passen den Raum flexibel an lhre Bedurhisse
an.
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DJ und KZntakt In®ls

Um lhre Veranstaltung musikalisch zu untermalen, bieten wir Ihnen einen pr2iZessinellen DJ-
Service an, Er weitere In gerne an#agen. Ob Air eine elegante Hochzeit oder eine
ausgelassene Firmenleier — unser DJ sorgt Air die passende Stimmung mit einer breiten Auswahl
an Musikgenres.

Planung und Organisati?n
Flexibilitat und Individualitat

Wir sind flexibel und stellen sicher, dass jedes Event den Vorstellungen unserer Kunden
entspricht. Besprechen Sie mit uns Ihre Wiinsche, und wir finden die perZkte Losung &ir lhre
Veranstaltung.

Ablaulplanung

Von der ersten AnlZrage bis zum letzten Gast — wir begleiten Sie durch den gesamten Prozess der
Planung. Dabei achten wir daraul® dass jeder Schritt prazise und reibungslos verlautt.

Preise und Angeblte
Preisliste Piir Catering und Events

Die Preise Air unsere Catering-Services variieren je nach UmZang der Veranstaltung, Anzahl der
Gaste und speziellen AnPbrderungen. Wir erstellen Ihnen ein maBgeschneidertes Angebot, das
aulllhre Winsche zugeschnitten ist.

K@ ntakt und Buchung
Buchungsanage

Wenn Sie eine Veranstaltung bei uns buchen méchten, melden sich direkt telefonisch oder per
Mail bei uns.

Wir besprechen persdnlich alle Details und erstellen lhnen ein individuelles Angebot.

K@ ntaktin®rmatiZnen

e Telefn: 07822-861410 /\

e E-Mail: inPb@parkrestaurant.de & Yy ///()/’(/ /J>
e Pmkresmuruy
e Website: www.parkrestaurant.de

¢ Instagram: @loefflers_parkrestaurant

e Adresse: Muhlenweg 33 in 77955 Ettenheim

Und danach heiBt es, ,Einach nur genieBen!*

lhre Familie Loffler
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